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Iskola neve, postazasi cime, elérhetdségei: Bajai SZC Kossuth Zsuzsanna Technikum
6300 Kalocsa, Tomori Pal utca 10.

Tel.: Tomori épiilet: 78/461-185; 78/461-890 Asztrik téri épiilet: 78/462 - 588

E-mail: info@kossuth-kalocsa.hu

OM azonositd: 203028/012

Igazgato: Bekéné Deutsch Agnes

AGAZAT - SZAKMA KINALATUNK

TECHNIKUM - LEENDO KILENCEDIK EVFOLYAM (5 év)

Ssz. Agazat Szakma Szakma Szakmairanya Tagozatkod
megnevezése azonosito megnevezése
szama
1.| EGESZSEGUGY 50913 0313 | Csecsemo- és -
gyermekapold 0080
50913 0302 | Egészségiigyi Gyogyszertari
asszisztens asszisztens
Perioperativ
asszisztens
2. 510132308 | Vendégtéri -
TURIZMUS- szaktechnikus
VENDEGLATAS | 510132306 | Szakacs szak- - 0081
technikus
5101523 07 | Turisztikai Idegenvezeto
technikus Szallodai
szervezd
Turisztikai
szervezd
3. SZOCIALIS 509222202 | Kisgyermek- - 0086
gondozd, -nevelé
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SZAKKEPZO ISKOLA LEENDO KILENCEDIK EVFOLYAM (3 év)

Ssz. Agazat Szakma Szakma Szakmairanya Tagozatkod
megnevezése azonosito megnevezése
szama
1. TURIZMUS- 41013 23 04 Pincér — vendégtéri -
VENDEGLATAS szakember 0082
4101323 05 Szakacs -
2.| EGESZSEGUGY | 409130312 Alapapolasi - 0085
munkatars
RUGALMAS TANULASI UTVONAL
ELOKESZITO CELCSOPORT: palyavalasztasban 1 év 0083
(ORIENTACIOS) | bizonytalan és / vagy kompetencia —
EVFOLYAM hianyokkal kiizds, altalanos iskolat végzett
fiatalok. Eldkészité évfolyam, a szakma
megszerzésé¢hez sziikséges kompetenciak
fejlesztése céljabol.

KEPZESEINK BEMUTATASA

> TECHNIKUM (5 év)

Erettségi bizonyitvany és technikusi oklevél

Technikusi vizsga= emelt szinti érettségi

v

A tanulé elészor agazatot valaszt, amivel a technikumban két évig ismerkedik. 10. évfolyam
utdn térténik a szakmavdlasztds.

A technikum egyesiti a gimndzium és a szakmatanulds elényeit. A képzés sordn
matematikdbdl, magyarbdl, torténelembél és egy idegen nyelvbdl ugyanazt a
tananyagtartalmat, ugyanolyan draszdmban kell elsajdtitani, mint a gimndziumban. Ezekbdl
a kozismereti tantdrgyakbdl érettségi vizsgdval zdrul az oktatds.

A technikumban érettségizének nem kell 6tédik érettségi tantargyat vadlasztania, mivel
a szakmai vizsga beszdmit az érettségi tantdrgyai kozé.

Az 6t év elvégzése utan a tanulé egyszerre kapja kézbe az érettségi bizonyitvanyt és
a technikusi oklevelet, és még a nyelvvizsga megszerzésére is lehetésége van.

A technikumban végzettek jelentés elonyt élveznek a felsGoktatdsi felvételin a

szakirdnyl tovdbbtanulds esetén.
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v A megszerezhetd technikus szakképzettség kozépvezetdi szintli ismereteket biztosit.

v' A technikumokban elsé szakmdjukat nappali rendszerben ingyenes szakmai oktatds
keretében tanulék észtondijra jogosultak.

v A 11. évfolyamtdl a gyakorlati ismereteket a tanulok lehetdség szerint dudlis szakmai
oktatasban, cégek kozremiikodésével, valés munkakérnyezetben sajdtithatjdk el. A dudlis
képzésben részt vevé tanuldkkal a munkdltaté szakképzési munkaszerzddést kot, amely
alapjdn a tanulé munkabérre jogosult. A dudlis képzésben részt vevék havonta 100 ezer és
170 ezer forint kozotti munkabérre szamithatnak.

v’ Az észtondij egy része pélyakezdési juttatdsként keriil kifizetésre, melyre akkor jogosult
a tanulé, ha sikeresen befejezi a képzést és szakmdt szerez. Ennek mértéke a szakmai

vizsga eredményétél fiigg.

TECHNIKUMI KEPZESEINK:
EGESZSEGUGY AGAZAT 5 EV - TAGOZATKOD: 0080

TR
B ¢’
W

Tanulmanyi teriilet: EGESZSEGUGY AGAZATI OKTATAS
Képzés idotartama: S év
Megszerezhetd szakma:

50913 03 13 Csecsemo- és gyermekapolo
50913 03 02 Egészségiigyi asszisztens

— szakmairany: gyogyszertari asszisztens, perioperativ asszisztens

Felvétel: a tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdé megfelelés sziikséges.

Kizérélag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzo
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanulokat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont
az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biologia.
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Idegennyelv-oktatas: angol, német

Csecsemo- és gyermekapolo szakma
Az egészségiligy agazat képzése, amely éErettségi és technikus szintli szakképzettség
megszerzésével zarul. A csecsemO- €s gyermekapold atfogd €és biztonsagos gyermekapolast
nyujt a gyermekgyogyaszat legkiilonbozobb tertiletein.
A szakképzettséggel rendelkezd
e a beteg gyermek sziikségleteinek megfeleld alap-, és szakapolasi feladatokat végez,
megfigyeli a beteg allapotat, allapotvaltozasait;
o ¢észleli a silirgés és fenyegetd eseteket, asszisztal, a fajdalmat felismeri, méri, jelzi és
beavatkozik az orvos utasitdsdnak megfelelden;
o részt vesz az egészségligyi ellatas soran a megel6zd, gyogyitd, gondozo €s rehabilitacios
folyamatokban;
o felismeri és jelzi a gyermekbantalmazast, a gyermekelhanyagolast;
o pszichés tdmogatassal segiti a beteget és hozzatartozoit;
e sajatos nevelési igényl gyermeket apol és ellatasat segiti,
o tevékenységét a  biztonsdgos ¢és mindségi  betegellatds  szempontjainak
figyelembevételével, a jogi és etikai normak betartasaval végzi;
e papir alapi és elektronikus egészségiigyi dokumentacidt vezet a jogszabalyi
eléirasoknak megfelelden;
o megfelelden kommunikal a beteggel, a hozzatartozokkal, valamint az ellatd team
tagjaival;
o egészségnevelést, betegedukaciot végez.

Egészségiigyi asszisztens szakma
Egészségiigy 4agazat képzése, amely ¢érettségi és technikusi szintll szakképzettség
megszerzésével zarul.
Vialaszthat6 szakmairanyok:
o Gyogyszertari asszisztens szakmairany: a patikai gyogyszerelldtisban valo
részvételre, a patikaban készithetd gyogyszerformak készitésére;
o Perioperativ asszisztens szakmairany: a kisebb-nagyobb miitéti beavatkozasok elotti,
alatti és utani feladatok elvégzésére;
Az egészségligyl asszisztens a jarobeteg szakrendelokben, gondozdkban, orvos irdnyitasa
mellett, onalléan vagy vele egyiittmiikodve végzi a munkajat. Eldsegiti és biztositja a
betegellatas, gondozas feltételeit, asszisztal a beavatkozasoknal, segédkezik a miiszeres €s
fizikalis vizsgalatok végzésében.
A gyogyszertari asszisztens pedig a gyogyszerellatas teriiletén foglalkoztatott egészségiigyi
szakember, aki a gyogyszerész irdnyitdsa mellett vesz részt az ellatasban.
Az egészségiigyi asszisztens szakma ajanlott minden olyan fiatal szamara, aki jo verbalis
képességgel rendelkezik, konnyen teremt kapcsolatot, fontos szdmdra a masok iranti
felelosségvallalas és segitségnyujtas, valamint érdeklddik a fejlett egészségiligyi technologiak
irant.
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TURIZMUS-VENDEGLATAS AGAZAT 5 EV - 0081 KOD

T
E

Agazati alapoktatast koveten valaszthato szakmak: (10. évfolyam végén, sikeres agazati

alapvizsga letétele utan)

51013 23 08 Vendégtéri szaktechnikus
51013 23 06 Szakacs szaktechnikus
51015 23 07 Turisztikai technikus

— Szakmairany valaszthato: Idegenvezetd / Szallodai szervezd/ Turisztikai szervezd

Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdo megfelelés sziikséges.

Kizarolag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképz6 iskolai
képzéseinkre jelentkezo tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont az alabbiakbol
all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi €s a 8. félévi bizonyitvanybol: magyar nyelv, magyar
irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, bioldgia. Nem javasolt matematikabol felmentett
tanulok szdmara a turizmus-vendéglatas agazat.

Idegennyelv-oktatas: angol, német
Mit kinalunk?
o Turizmus-vendéglatas agazati alapoktatas
e Gazdasagi gondolkodasmod kialakitasa
o Szakmai miiveltség megalapozasa
e Szakiranyu technikusi oktatas

10. évfolyam utan szakmavalasztas:

VENDEGTERI SZAKTECHNIKUS

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség
megszerzésével zarul. A vendégtéri szaktechnikus a vendéglatd egységben a beszerzési-
raktarozasi, értékesitési tevékenységet végzi, iranyitja. Kialakitja annak iizletpolitikdjat és

crer

megfeleld arukészletrdl. Megtervezi, vezeti, koordindlja és ellenérzi a vendéglatd egység
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mikodését, amelyek vendéglatoipari szolgaltatasokat nydjtanak. Hatékonyan egyiittmiikodik a
séffel a valasztek kialakitasaban.
A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik érdeklédnek a vendéglatas teriilete, a szervezés
¢s logisztika irdnt, valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A végzett fiatalok szamara nyitva
all az ut a szakiranyt felséfokt tanulmanyok folytatasa felé.

— Informatika a vendéglatasban

— Rendezvényszervezés

— Vendégtéri ismeretek

— Felszolgalo szakmai ismeretek

— Ertékesitési ismeretek

— Etel-, italismeret

— Vendéglato vallalkozasok mitkddtetése

— Uzleti menedzsment

— Vallalkozasi ismeretek

— Marketing és protokoll

— Osszefiiggd nyari gyakorlat

SZAKACS SZAKTECHNIKUS
Turizmus-vendéglatds agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség
megszerzésével zarul. A szakacs szaktechnikus a vendéglatdipar termelési €s irdnyitési teriiletén,
kihelyezett vagy fix éttermi konyhan az egység vezetéséért felelés szakember, magas
szaktudassal. Kozép- és felsOvezetoi feladatokat lat el olyan munkakdrokben is, mint példaul a
foszakacshelyettes, foszakacs, general f0szakacs, élelmezésvezetd helyettes, élelmezésvezetd. A
szakacs az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitése mellett kulinaris élményt is
nytjt. A szakacs szaktechnikus a kiilonb6zé rendezvények f6 koordindtora a catering
tekintetében. Szaktudasaval segiti, irdnyitja a zokkendmentes és a vendégek megelégedését célzo
munkavégzést.
A szakma jO valasztds mindazoknak, akik szeretnek alkotni, munkdjukkal 6romet szerezni
masoknak, érdekli Oket a szervezés €s a logisztika. A szakképzettséggel a végzett szakemberek
kivaléan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon, a szakma jO perspektivat és valtozatos
feladatokat kinal. Remek valasztds azok szdmara is, akik nyitottak szakiranya felséfoku
tanulmanyok folytatasara.

— Informatika a vendéglatasban

— Elelmiszerismeret

— Konyhai berendezések, gépek ismerete, kezelése, programozasa

— Btelkészités

— Etelek talaldsa

— Nemzetkozi ételismeret

— Uzleti menedzsment

— Vallalkozasi ismeretek

— Marketing és protokoll

— Konyhavezetési ismeretek, élelmezésvezetdi ismeretek

— Osszefiiggd nyari gyakorlat
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TURISZTIKAI TECHNIKUS

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség
megszerzésével zarul.

Valaszthato szakmairanyok: Idegenvezetd szakmairany, Széalloda szervez6 szakmairany,
Turisztikai szervezd szakmairany.

Idegenforgalmi szakember, aki turisztikai vallalkozasokban végez szervezési, idegen- vezetési,
értékesitési, ligyintézoi és informacios munkat, mikozben magas szinten kommunikal a
vendégekkel, a partnerekkel, valamint a munkatéarsakkal.

Ajanlott azok szamara, akik életpalyajukat a turizmus, vendéglatés tertiletén képzelik el,
szivesen mutatjak be Magyarorszagot és a nagyvilagot az érdekldddknek magyar és idegen

Széleskort szakmai tudassal €s altalanos muveltséggel rendelkezik; ismeri és betartja
a protokoll és az etikett szabdlyait;

Magas szinten kommunikal széban és irdsban, magyar €s idegen nyelven, informéciot
nyujt;

Tisztdban van az idegenforgalom szerkezetével, fontossagéaval, hogy jelentos
mértékben jarul hozza a gazdasag €élénkitéséhez;

Ismeri a vonatkozé térvényeket, az irott €s iratlan szabalyokat, képes kdvetni a
valtozasokat;

Kezeli a digitalis technikat, ismeri a szakmai szoftvereket;

Atlatja a turisztikai véllalkozasban el6forduld munkafolyamatokat; utasitasok,
iranymutatas alapjan, késobb onalldan képes a szallodai, irodai, utazasi irodai teriileten
a szervezoOi, ligyintézoi, referensi, tajékoztatasi, hostess és idegenvezetdi munka
elvégzésére, tapasztalatszerzés utan vezetové tud valni

Beszerzés és értékesités (utazasszervezés, szallaskdzvetités, Magyarorszag
vilagorokségi helyszinei ...)

Uzleti kalkulacio és koltséggazdalkodas

Fogyaszt61 magatartas

Reklam és vasarlasosztonzés, ligyfélkapcsolatok

Uzleti menedzsment a turizmusban

Turizmusmarketing és protokoll

Orszagismeret magyar nyelven (kulturalis turizmus, egészségturizmus, bor- €s
gasztronomia)

Osszefiiggd nyari gyakorlat

Gyakorlatorientalt oktatds a szakmai képzéseknek megfeleléen:

Vendéglato szaktechnikus:
o Felszolgdlds, értékesités, terités, éttermi kindlat tervezése,
rendezvényszervezés, marketing
Szakdcs szaktechnikus:
. éfelkészi’rés, kiilonleges technoldgidk, specidlis ételek (mentes, kimélg),
meniik (heti, alkalmi...) 6sszedllitdsa, rendezvényekkel kapcsolatos teenddk
Turisztikai technikus:
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e A szdlloddk iizleti vildga, a szdlldshelyek tipusai, vendégfogadds és
rendezvények protokollja, idegenvezetdi adminisztrdcid...
e Az orszdg turisztikai termékkindlata és turisztikai fejlesztési
lehetéségei.
e Marketingtervezés, turisztikai marketingeszkozok, arculatépités
e Turisztikai szolgdltatdsok értékesitési kovetelményei
Szakmai és nydri gyakorlat a képzések szerint (vendéglato egységek, utazdsi
iroddk, turisztikai szolgdltatok, szdlloddk, szdlldshelye

SZOCIALIS AGAZAT 5 EV - 0086 KOD

Agazati alapoktatast kovetéen valaszthaté szakma: (10. évfolyam végén, sikeres agazati

alapvizsga letétele utan)

50922 22 02 Kisgyermekgondozo, -nevelo

Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valo megfelelés sziikséges.

Kizérélag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképz6 iskolai
képzéseinkre jelentkez6 tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont az alabbiakbol
all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol: magyar nyelv, magyar
irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biologia.

Idegennyelv-oktatas: angol, német

Szocialis agazat képzése, amely érettségi és technikus szintli szakképzettség megszerzésével
zarul. A kisgyermekgondozod, -neveld feladata elsdsorban a gyermekek napkodzbeni ellatasi
formaiban (bolcs6de, mini bdlcsdde, csalddi bolcsdde, munkahelyi bdlcsdde, alternativ
napkdzbeni ellatas, napkdzbeni gyermekfeliigyelet) és egyéb gyermekjoléti és gyermekvédelmi
tertileten a 0-3 éves koru gyermekek nevelése, gondozasa.

Ajanlott minden fiatal szdmara, aki tiirelemmel és szeretettel fordul a gyermekek fel¢, ért a
nyelviikon, valamint elhivatottsagot érez magaban, hogy kisgyermekekkel foglalkozzon.

e a 0-3 éves koru gyermekek testi €s pszichés sziikségleteinek kielégitését, nevelését,
harmonikus fejlddésiik tdmogatasat, mintaszeri viselkedéssel és beszédmoddal
szocializacidjuk segitését végzi;

o ismernie kell a kisgyermekek testi-lelki fejlddésének folyamatat, nevelésiik modszereit,
eljarasait, melyrél dokumentaciot vezet. Ezen ismeretek birtokaban képes ellatasukat
biztositani és tevékenységeiket megszervezni, fizikai, érzelmi biztonsagot nyujtani
szamukra;

e az altala megtervezett napi-, illetve hetirend mentén megteremti a gyermekek 6nallo
tevékenységének feltételeit, 0sztonzi a szokasok kialakuldsat;
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kiegésziti és segiti a csaladi nevelést, a csaladokkal neveldpartneri kapcsolatot alakit ki.
Eszleli az eltérd fejlédést, jelzéssel él a gyermeki jogok érvényesitése érdekében.
Batorito, bizalomteli, elfogado 1égkort alakit ki,

segit a konfliktushelyzetek megoldasaban, megteremti a szabad jaték és mozgés
feltételeit, részt vesz benne ugy, hogy a gyermekek kivancsisaga, jatékkedve
fennmaradjon;

segiti a gyermekeket a vilag megismerésében, a korosztalynak megfeleldé anyanyelvi,
irodalmi, zenei, vizualis élményeket kozvetit.

» SZAKKEPZO ISKOLA (3 év)

v
v

v

A szakképz6 iskoldban a mesteremberek képzése torténik.

Az elsé év agazati alapismereteket adé oktatasbdl all, ezt kovetden torténik a konkrét
szakma kivalasztasa, és a 9. évfolyamot kdvetéen még a technikumi oktatasba is
valtani lehet.

A szakképzo iskolaban els6 szakméjukat nappali rendszerben ingyenes szakmai oktatas
keretében tanulok 6sztondijra jogosultak.

Az 0sztondij egy része palyakezdési juttatasként keriil kifizetésre, melyre akkor jogosult
a tanuld, ha sikeresen befejezi a képzést és szakmat szerez. Ennek mértéke a szakmai
vizsga eredményétdl fiigg.

A 10. ¢és 11. évfolyamon a tanulok lehetdség szerint dudlis szakmai
oktatas formajaban, vallalatoknal, vallalkozoknal, valéos munkakornyezetben tudjak
elsajatitani a szakmai ismereteket.

A dualis képzésben részt vevd tanulokkal a munkaltatd szakképzési munkaszerz8dést
kot, amely alapjan a tanul6 munkabérre jogosult.

v A dudlis képzésben résztvevok havonta 100 ezer és 170 ezer forint kdzotti munkabérre

szamithatnak.

TURIZMUS-VENDEGLATAS AGAZAT Tagozatkéd: 0082

Agazati alapoktatast kovetden valaszthaté szakmak: (9. évfolyam végén,
sikeres agazati alapvizsga letétele utan)

PINCER-VENDEGTERI SZAKEMBER

A szakma megnevezése: Pincér-vendégtéri szakember
A szakma azonosité szama: 4 1013 23 04
A képzés idotartama: 3 év

9. évfolyam: turizmus-vendéglatas agazati alapoktatas

A 10. és 11. évfolyam: szakirdnyu oktatds, tanuldk lehetdség szerint dudlis szakmai
oktatds formajaban, vallalatoknal, vallalkozoknal, valés munkakdrnyezetben tudjak
elsajatitani a szakmai ismereteket.

A dualis képzésben résztvevo tanuldkkal a munkaltatd szakképzési munkaszerzodést
kot, amely alapjan a tanuld munkabérre jogosult.

9
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e Az Osszefliggd nyari szakmai gyakorlat idotartama: a 10. évfolyamot kdvetéen 175 ora

Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségligyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdo megfelelés sziikséges.

Kizarolag a tanulményi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzd
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont
az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi €s a 8. félévi bizonyitvanybol:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, bioldgia. Nem javasolt
matematikabdl felmentett tanulok szdmara a turizmus-vendéglatas dgazat.

Kiemelten oktatjuk:

— Vendégtéri ismeretek, felszolgalasi ismeretek

— Etel-, italismeret

— Etel és ital érzékenységek, allergiak

— Ertékesitési ismeretek

— Etlap és itallap szerkesztésének marketing szempontjai
— Gazdalkodasi ismeretek

— Rendezvényszervezési ismeretek

A gyakorlatra is épitiink: Teritési, felszolgalasi, értékesitési gyakorlat (pl. kiilonboz6
felszolgalasi modok, kiilonleges éttermi munka, étlapszerkesztés, étrend Gsszeallitas,
rendezvényszervezes).

Didkjainknak lehetdsége van az intézmény tanéttermében, pincérkabinetében, valamint
vendéglato  egységekben a legmagasabb szintli szakmai tudis  elsajatitaséra.
Tanuloink rendszeresen részt vesznek a kiilonb6zd varosi rendezvények lebonyolitasdnak
segitésében, mely kivald gyakorlati tapasztalatot jelent szdmukra.

A szakma megszerzésével a kovetkezo tevékenységek elvégzésére lesz képes:

» az lizemeltetéssel kapcsolatos teenddket elvégezni

= az arukészlet alakulasat figyelemmel kisérni, részt venni az aru atvételében,
eldirasoknak megfelel tarolasdban és dokumentéaldsaban

= munkateriiletét és a vendégteret nyitasra el6késziteni

= felszolgalni, fogadni, leliltetetni a vendéget, ismertetni a valasztékot, ételeket €s italokat
ajanlani, a rendelést felvenni

= afelszolgéalashoz sziikséges eszkozoket eldkésziteni, a vendégek altal valasztott ételeket
¢s italokat szakszerlien felszolgalni

* megszervezni a sajat munkdjat, a felszolgalando étel és ital minds€gét, mennyis€gét €s
hémeérsékletét figyelemmel kisérni

» szamlakat késziteni

= atvenni a fogyasztas ellenértékét, pénztargépet kezelni, zaras utan a vendégek tdvozasat
ellenorizni, elszamolast késziteni

= idegen nyelven rendelést felvenni

10
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SZAKACS

A szakma megnevezése: Szakacs
A szakma azonosit6 szama: 4 1013 23 05
A képzés idbtartama: 3 év
e 9. ¢évfolyam: turizmus-vendéglatas dgazati alapoktatas
e A 10. és 11. évfolyam: szakiranya oktatas, tanuldk lehetdség szerint dudlis szakmai
oktatds formajaban, vallalatoknal, vallalkozoknal, valés munkakdrnyezetben tudjak
elsajatitani a szakmai ismereteket.
e A dudlis képzésben résztvevo tanulokkal a munkaltatdé szakképzési munkaszerzédést
kot, amely alapjan a tanulé munkabérre jogosult.
o Az Osszefliggd nyari szakmai gyakorlat id6tartama: a 10. évfolyamot kovetden 175 6ra
Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdo megfelelés sziikséges.

Kizérélag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzd
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont
az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, bioldgia. Nem javasolt
matematikabol felmentett tanulok szdmara a turizmus-vendéglatas dgazat.

Kiemelten oktatjuk:

— El6készités és élelmiszerfeldolgozas

— Konyhai berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa

— Etelkészités-technologiai ismeretek

— Etelek talalasa

— Nemzetkozi ételismeret

— Gazdalkodasi ismeretek
A gyakorlatra is épitiink: Etelkészitési ismeretek, az ételkészités sajatos teriiletei (pl.
hidegkonyhai készitmények, hazai és nemzetkézi konyha jellegzetes ételei, hagyoményos
éttrend ¢és alkalmi mentisor 0Osszedllitasa, kiilonleges ¢és Uj konyhatechnoldgidk).
Didkjainknak lehetdsége van az intézmény tanéttermében, tankonyhajaban, valamint
vendéglato  egységekben a legmagasabb szinti szakmai tudas elsajatitaséra.
Tanuloink rendszeresen részt vesznek a kiilonb6zd varosi rendezvények lebonyolitasdnak
segitésében, mely kivald gyakorlati tapasztalatot jelent szdmukra.
A szakképesités megszerzésével a kovetkezo tevékenységek elvégzésére lesz képes:

= étlapot, mentiit, napi ajanlatot, étrendet dsszeéllitani

= az ételekhez a nyersanyagok fajtajat, mennyiségét meghatarozni

= felmérni a meglévo készletek mennyiségét

» rendelést 6sszeallitani, arut rendelni, atvenni

= elokésziteni a munkateriiletet, gépeket, berendezéseket, eszkozoket

= nyersanyagokat elokésziteni

= kiilonféle ételeket késziteni

= az elkészitett ételeket melegen tartani, talalni, disziteni

= kiilonleges ételkészitési technikakat alkalmazni

11
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= asegédszemélyzet munkdjat 6sszehangolni, irdnyitani
= nagykonyhai berendezéseket lizemeltetni
= technoldgiai miiveletek idegen nyelvii leirdsait megérteni, felhasznalni

EGESZSEGUGY AGAZAT Tagozatkéd: 0085

Agazati alapoktatist kovetden valaszthaté szakma: (9. évfolyam végén,
sikeres agazati alapvizsga letétele utan)

ALAPAPOLASI MUNKATARS

A szakma megnevezése: Alapapolasi munkatars
A szakma azonosito szama: 4 0913 03 12
A képzés idotartama: 3 év
— 9. évfolyam: egészségligy agazati alapoktatés
— A 10. és 11. évfolyam: szakiranyu oktatas, tanuldk lehetdség szerint dualis szakmai
oktatas formajaban, valdés munkakornyezetben tudjak elsajatitani a szakmai
ismereteket.
— A dualis képzésben résztvevo tanulokkal a munkaltatd szakképzési munkaszerzodést
kot, amely alapjan a tanulé munkabérre jogosult.
Az 6sszefliggd nyari szakmai gyakorlat idétartama: a 10. évfolyamot kovetden 140 ora
Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdo megfelelés sziikséges.
Kizardlag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzo
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont
az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. f€lévi bizonyitvanybol:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biologia.

Kiemelten oktatjuk:
— Alapapolas, gondozas
— Munkavallal6i ismeretek
— Egészségligyi alapozod ismeretek (Emberi test felépitése, Elsdsegélynyujtési
alapismeretek, Kommunikécid, Egészségligyi etikai €s betegjogi alapismeretek,
Egészségiigyl informatika, terminologia)
— Tanulasmodszertan.
— Tarsadalomtudoméanyi ismeretek (Pszicholdgia. Szociologia.)
— Egészségfejlesztés
A gyakorlatra is épitiink:
Az agazati alapozé ismeretek tartalmazza mindazon ismereteket, melyek elengedhetetlenek egy
egészseégligyi ellatd intézményben torténd képzett segédapolol munkakor betdltéséhez. A tananyag
elsajatitasaval a tanuldk képessé valnak megérteni a betegellatas alap pilléreit, etikusan
empatikusan és a betegjogok, munkavédelmi alapok betartasaval végezni kompetencia szintli
beavatkozasaikat, megismerik az emberi test felépitését, a korhazi aszepszist, az alapvetd apolasi-
gondozasi beavatkozasokat, és azok kivitelezését, illetve gyakoroljak ezeket demonstracios termi
szimulécios ¢€s klinikai kornyezetben.
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Munkahelyi koriilmények kozott gyakorlatot szerez az alapapolasi feladatok végzésében: a beteg
apolasi sziikségleteinek megfeleld alapapolas, agyazasok, agynemiicsere, mozgas-, higiénés-,
taplalkozasi-, TUritési sziikségletek kielégitésének segitése, korterem rendbe tétele,
betegmegfigyelés, kompetenciaszintii  betegapolasi eljarasok  kivitelezése, asszisztalas
diagnosztikai eljarasoknal.
Tanuloink rendszeresen részt vesznek a kiilonb6z6 varosi rendezvények lebonyolitasdnak
segitésében, mely kivald gyakorlati tapasztalatot jelent szamukra.
A szakképesités megszerzésével a kovetkezo tevékenységek elvégzésére lesz képes:
® a biztonsagos és mindségi betegellatas szempontjainak figyelembevételével, az etikai
¢s a jogi normdk betartasaval részt vesz az egészségiigyi ellatds megeldzd, gyogyito,
gondozo6 és rehabilitacios folyamataiban;
= abeteg szilikségleteinek megfeleld, egyénre szabott apolasi terv alapjan részt vesz az
apolasi folyamat megvalositasaban;
= felismeri a megvaltozott fiziologiai sziikségletekkel jaro allapotokat, sziikség esetén
elsOsegélyt nyljt;
= betegdgy melletti vizsgalatokat végez, elokészit diagnosztikus és terapids
eljarasokhoz, lebonyolitasuknal segédkezik;
= megfeleléen kommunikal a beteggel, a hozzatartozokkal, valamint az ellato team
tagjaival;
= papir alapu és elektronikus egészségiigyi dokumentaciot vezet a jogszabalyi
eléirasoknak megfelelden;
= pszichés tAmogatast nyujt a betegnek és csaladjanak.
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RUGALMAS TANULASI UTVONALAK

ELOKESZITO (ORIENTACIOS) EVFOLYAM azok szaméra kinal rugalmas tanulasi
lehetdséget, akik még nem allnak készen a palyavalasztasra, akiket tobb teriilet is érdekel,
illetve akik a hagyomanyos iskolai keretektdl eltérd fejlesztésben vennének részt. Az
orientacios fejlesztés személyre szabott oktatasi formaban biztositja a tanulék
alapkészségeinek fejlesztését, palyaorientaciojanak elésegitését. Az elokészitdé évfolyam
célja a tanulo képességeihez illeszkedd szakmavalasztas mellett a szakmatanulashoz sziikséges
alapok megszerzése. Fontos ugyanakkor hangstlyozni, hogy ez nem az altalanos iskolai
tananyag ismétlését, hanem a szakmak tanmiihelyi foglalkozasok és vallalati programok
keretében valdo megismertetését és projektszemléletii oktatasat jelenti.

MUHELYISKOLABAN tanulményokat az folytathat, aki alapfoki végzettséggel nem
rendelkezik, de a szakképzo iskola dobbanté programjat elvégezte, vagy alapfoku
végzettséggel rendelkezik és a tizenhatodik életévét betoltotte. A miithelyiskolaban kizarolag
részszakma megszerzésére iranyuld felkészités folyik, amelyet tanmiihelyben vagy
munkahelyi koriilmények kozott, nappali rendszerben, egy-6t f6s csoportokban lehet elvégezni.
A miihelyiskolaban részszakma megszerzésére — a tanév rendjére tekintet nélkiil — legalabb
hat, legfeljebb huszonnégy hénap all a tanuldk rendelkezésre.

0083 KOD

ORIENTACIOS FEJLESZTES 1 EV (15 £6)

CELCSOPORT: palyavalasztisban bizonytalan és / vagy kompetencia — hianyokkal kiizd®, ltalanos
iskolat végzett fiatalok.
Eldkeészitd évfolyam, a szakma megszerzés€hez sziikséges kompetenciak fejlesztése céljabol.

Iy )

Kinek ajanljuk? Olyan tanuloknak szol, akik befejezték az altalanos iskolat, de felzarkoztatasra szorulnak a tovabbi
iskolai kudarcok veszélyének csokkentése érdekében. Az el6készitd évfolyam azok szamara kinal rugalmas tanulasi
lehetéséget, akik még nem allnak készen a palyavalasztasra, akiket tobb teriilet is érdekel, illetve akik a
hagyomanyos iskolai keretektdl eltérd fejlesztésben vennének részt. Az orientacios fejlesztés személyre szabott

srers

elokészitd évfolyam célja a tanuld képességeihez illeszkedd szakmavalasztas mellett a szakmatanulashoz
sziikséges alapok megszerzése (nem az altalanos iskolai tananyag ismétlését), hanem a szakmak tanmiihelyi
foglalkozasok és vallalati programok keretében valé megismertetését és projektszemléletii oktatasat jelenti.

Képzés leirdsa: Az 1 tanév célja a szakmai képzés megalapozasa és a szakmatanuldshoz sziikséges
képességek és készségek fejlesztése. A kis 1€tszamu osztalyban nincsenek hagyomanyos tantargyak ¢s
nincsenek osztalyzatok sem, csak a készségekre és az egyéni motivaciokra figyelnek. Az osztaly
Osszetételétdl ¢€s  érdeklodésétol fliggben, a didkok barmilyen szakmat megismerhetnek ¢€s
kiprobalhatnak. Ezzel az ajandék idovel tehat a palyaorientacios osztaly tanuléi csak nyerhetnek.
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Képzés jellege: iskolarendszerli, nappali, orientacios évfolyam, 1 év, alapfoku iskolai végzettség,
Ez egy életdtkeresd év, amely t6bb szempontbdl is elonyés a didakoknak:
csékkenti a bizonytalansdgot, még egy évvel kitolja a déntési helyzetet

— rdldtds a szakmdk széles skdldjara

— rugalmas tanuldsszervezési és személyre szabott oktatdsi forma

— a program nem csak tartalmdban, de mddszereiben és szemléletében is eltér a klasszikus kazépiskolai
oktatdstdl, projektszemlélet alapon térténik a didkok kompetencia-fejlesztése, tematikdja a tanuldk
ondllo ismeretszerzésére épiilve a szakmdk megismertetésével késziti el§ a késébbi szakmatanuldst

— tanmihelyi foglalkozdsok, vdllalati programok, €16 szakmai kdrnyezet, izemldtogatdsok

— egyéni fejlesztés, mentordlds

— cél: erdsségek felszinre hozdsa, sikerélmény, a siker kulcsa a személyes kisérés, a tanulok fejlgdési
Utjanak folyamatos kévetése

— a tanul6é szakképzési 6szténdijra jogosult

— pdlyaorientdcid, életpdlya tervezés elésegitése

Mit nyer a tanuld, ha elvégzi az orientacios évfolyamot?

v’ Az egy éves befektetés a joviben megteériil: a tanulé az orientdcids év sordn megtapasztalja, hogy mely
szakmdkhoz érez kedvet, elhivatottsdgot, mihez van tehetsége, mihez megfeleléek a képességei,
megalapozottan tud déntést hozni a szakmavdlasztdsrdl;

v Azt a szakmadt tanulja majd, ami neki valo, amit tgy vdlasztott, hogy az orientdcids év sordn lehetésége
volt megismerni milyen feladatok vdrnak majd ra;

v Segitséget kap, hogy potolja a tudds- és képességbeli hidnyossdgait, amelyek sziikségesek a
szakmatanuldshoz, ezdltal sikeresebb lehet tanulmdnyai sordn.

v Az eldkészité év befejezését kovetden a didk képességei és érdeklédése alapjan felvételi nélkil
folytathatja tanulmdnyait a valasztott szakmdban.

L
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www . kossuth-kalocsa.hu
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FELVETELI ELVEK

I. A TECHNIKUMI KEPZES - 5 EV

A 9. évfolyamara belépés feltételei: 8 osztaly sikeres elvégzése.
Kizarolag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi képzéseinkre
jelentkezd tanulodkat.
A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont az alabbiakbdl all 6ssze: — figyelembe vett
tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol.

» EGESZSEGUGY AGAZATRA JELENTKEZOKNEL (5 év)
Tanulmanyi teriilet kodja: 0080 kod
— magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, térténelem, idegen nyelv, bioldgia
— felvehetd keretlétszdm: 16 6
— egyéb feltétel: egészségiigyi és palyaalkalmassagi kovetelményeknek valo
megfelelés sziikséges
— valaszthat6 idegen nyelv: angol/német

» TURIZMUS — VENDEGLATAS AGAZATRA JELENTKEZOKNEL (5 év)
Tanulmanyi teriilet kodja: 0081 kéd

— magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, térténelem, idegen nyelv, biologia

— felvehetd keretlétszdm: 32 {6

— egyéb feltétel: egészségligyi ¢€s palyaalkalmassagi kovetelményeknek valod

megfelelés sziikséges

— valaszthat6 idegen nyelv: angol/német
Nem javasolt matematikabol, idegen nyelvbdl felmentett tanulok szamara. A jelentkezési
lapon meg kell jelolni, hogy a tanulo milyen idegen nyelvet kivan tanulni, illetve
amennyiben SNI, BTMN tanulo, kérjiik a szakértdi vélemény csatolasat is.

» SZOCIALIS AGAZATRA JELENTKEZOKNEL (5 év)
Tanulmanyi teriilet kodja: 0086 kod
— magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, térténelem, idegen nyelv, biologia
— felvehetd keretlétszam: 16 6
— egyéb feltétel: egészségiigyi ¢és palyaalkalmassagi kovetelményeknek valo
megfelelés sziikséges
— valaszthato idegen nyelv: angol/német
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I1. SZAKKEPZO ISKOLAI KEPZES 3 EV
A 9. évfolyamara belépés feltételei: 8 osztaly sikeres elvégzése, palyaalkalmassagi,
egészségiligyi kovetelményeknek vald megfelelés sziikséges.
Kizarolag a tanulméanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a szakképzd iskolai
képzéseinkre jelentkezd tanulokat.
A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont az alabbiakbdl all 6ssze:

— figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol:

— magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biologia

— valaszthat6 idegen nyelv: angol/német

Turizmus—vendéglatas agazati oktatas Tanulmanyi teriiletek kodja: 0082
e Felveheto keretlétszam: 32 6
e Nem javasolt matematikabol, idegen nyelvbol felmentett tanulok szamdra. A
jelentkezési lapon meg kell jelolni, hogy a tanulo milyen idegen nyelvet kivan
tanulni, illetve amennyiben SNI, BTMN tanulo, kérjiik a szakértoi vélemény
csatolasat is.

Egészségiigy agazati oktatas Tanulmanyi teriiletek kodja: 0085
e Felvehetd keretlétszam: 16 6

Honlap: www.kossuth-kalocsa.hu
https://www.facebook.com/kossuthzsuzsakalocsa/
E-mail: info@kossuth-kalocsa.hu
OM azonosito: 203028/012
Képzéseinkrol részleteket honlapunkon talal!

A jovod zdloga a piacképes szakma! Gyere a Kossuthbal!
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MIERT VALASZD A KOSSUTHOT?
Nincs felvételi vigsga!
Didkcentrikus légkor!
Csalddios kérnyesget, segits, taumogats; tiwelmes oktatdi kow!
Ingyenes korrepetilasi, felgdrkoztatisi lehets ség!
Szakmai versenyek; rendegvérvyek, tréningek; utogdsok; kidlitisok/
Ingyenes szoakmasgerzesi lehets ség!
Piackepes szakmai ismeret!
Osgtondy!
Emelt szintii érettségi felkészités o felssoktotsi tovabbtonulds
érdekélben
Orszagos versenyeredmeéryek!
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