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RUGALMAS TANULASI UTVONALAK

ELOKESZITO (ORIENTACIOS) EVFOLYAM azok szaméra kinal rugalmas tanulasi
lehetdséget, akik még nem allnak készen a palyavalasztasra, akiket tobb teriilet is érdekel,
illetve akik a hagyomanyos iskolai keretektdl eltérd fejlesztésben vennének részt. Az
orientacios fejlesztés személyre szabott oktatasi formaban biztositja a tanulék
alapkészségeinek fejlesztését, palyaorientaciojanak elosegitését. Az elokészitdé évfolyam
célja a tanulo képességeihez illeszkedd szakmavalasztas mellett a szakmatanulashoz sziikséges
alapok megszerzése. Fontos ugyanakkor hangsulyozni, hogy ez nem az altalanos iskolai
tananyag ismétlését, hanem a szakmdk tanmiihelyi foglalkozdsok és vallalati programok
keretében valdé megismertetését és projektszemléletii oktatasat jelenti.

MUHELYISKOLABAN tanulméanyokat az folytathat, aki alapfoki végzettséggel nem
rendelkezik, de a szakképzé iskola dobbanté programjat elvégezte, vagy alapfoku
végzettséggel rendelkezik és a tizenhatodik életévét betoltotte. A miihelyiskolaban kizarélag
részszakma megszerzésére iranyulo felkészités folyik, amelyet tanmiihelyben vagy
munkahelyi koriilmények kozott, nappali rendszerben, egy-6t f6s csoportokban lehet elvégezni.
A miihelyiskolaban részszakma megszerzésére — a tanév rendjére tekintet nélkiil — legalabb
hat, legfeljebb huszonnégy honap 4all a tanuldk rendelkezésre.

0083 KOD

ORIENTACIOS FEJLESZTES 1 EV (15 £6)

CELCSOPORT: palyavalasztisban bizonytalan és / vagy kompetencia — hianyokkal kiizd®, ltalanos
iskolat végzett fiatalok.
El6készité évfolyam, a szakma megszerzéséhez sziikkséges kompetencidk fejlesztése céljabol.
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Kinek ajanljuk? Olyan tanuloknak szol, akik befejezték az altalanos iskolat, de felzarkoztatasra szorulnak a tovabbi
iskolai kudarcok veszélyének csokkentése érdekében. Az el6készito évfolyam azok szamara kinal rugalmas tanulasi
lehet6séget, akik még nem allnak készen a palyavalasztasra, akiket tobb teriilet is érdekel, illetve akik a
hagyomanyos iskolai keretektdl eltérd fejlesztésben vennének részt. Az orientacios fejlesztés személyre szabott
oktatasi formaban biztositja a tanulék alapkészségeinek fejlesztését, palyaorienticidojanak elosegitését. Az
elokészitd évfolyam célja a tanuld képességeihez illeszkedd szakmavalasztas mellett a szakmatanulashoz
szitkséges alapok megszerzése (nem az altalanos iskolai tananyag ismétlését), hanem a szakmak tanmihelyi

foglalkozasok és vallalati programok keretében valé megismertetését és projektszemléletii oktatasat jelenti.

Képzés leirdsa: Az 1 tanév célja a szakmai képzés megalapozasa és a szakmatanuldshoz sziikséges
képességek és készségek fejlesztése. A kis 1€tszamu osztalyban nincsenek hagyomanyos tantargyak ¢s
nincsenek osztalyzatok sem, csak a készségekre és az egyéni motivaciokra figyelnek. Az osztaly
Osszetételétdl ¢€s  érdeklodésétol fiiggben, a didkok barmilyen szakmat megismerhetnek ¢és
kiprobalhatnak. Ezzel az ajandék id6vel tehat a palyaorientacios osztaly tanuléi csak nyerhetnek.

Képzés jellege: iskolarendszer(i, nappali, orientacios évfolyam, 1 év, alapfoku iskolai végzettség,
Ez egy életitkeresd év, amely t6bb szempontbdl is elonyds a diakoknak:
csdkkenti a bizonytalansdgot, még egy évvel kitolja a déntési helyzetet

— rdldtds a szakmdk széles skdldjara

— rugalmas tanuldsszervezési és személyre szabott oktatdsi forma

- a program nem csak tartalmdban, de médszereiben és szemléletében is eltér a klasszikus kozépiskolai
oktatdstdl, projektszemlélet alapon torténik a didkok kompetencia-fejlesztése, tematikdja a tanuldk
ondllo ismeretszerzésére épiilve a szakmdk megismertetésével késziti el§ a késébbi szakmatanuldst



https://ikk.hu/hirek/orientacios-osztalyok-palyavalasztasban-bizonytalan-tanuloknak
https://ikk.hu/hirek/a-felzarkoztatast-segiti-a-muhelyiskola-program

—  tanmihelyi foglalkozdsok, vdllalati programok, €16 szakmai kérnyezet, iizemldtogatdsok

— egyéni fejlesztés, mentordlds

— cél: erdsségek felszinre hozdsa, sikerélmény, a siker kulcsa a személyes kisérés, a tanulok fejlgdési
Utjanak folyamatos kévetése

— a tanulo szakképzési 6sztondijra jogosult

— pdlyaorientdcid, életpdlya tervezés eldsegitése

Mit nyer a tanulo, ha elvégzi az orientacios évfolyamot?

v’ Az egy éves befektetés a jovdben megteériil: a tanulé az orientdciés év sordn megtapasztalja, hogy mely
szakmdkhoz érez kedvet, elhivatottsdgot, mihez van tehetsége, mihez megfeleléek a képességei,
megalapozottan tud dontést hozni a szakmavdlasztdsrdl;

v Azt a szakmat tanulja majd, ami neki valé, amit tgy vdlasztott, hogy az orientdcids év sordn lehetésége
volt megismerni milyen feladatok vdrnak majd rd;

v’ Segitséget kap, hogy pétolja a tudds- és képességbeli hidnyossdgait, amelyek sziikségesek a
szakmatanuldshoz, ezdltal sikeresebb lehet tanulmdnyai sordn.

v’ Az eldkészité év befejezését kovetéen a didk képességei és érdeklodése alapjan felvételi nélkiil
folytathatja tanulmdnyait a vdlasztott szakmdban.
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MUHELYISKOLA

CELCSOPORT: A lemorzsolodassal veszélyeztetett, klasszikus iskolai kornyezetben nehezen oktathato,
fejleszthetd, illetve a mar lemorzsolddott, szakméval nem rendelkezd, 16. életévet betoltott fiatalok szamara.

A miihelyiskolaban a tanulg, illetve a képzésben részt vevo személy tanulmanyokat akkor folytathat,

e ha alapfoka végzettséggel nem rendelkezik ¢és a szakképzé iskola dobbanto
programjat — a szakképzd iskola 4altal kiadott igazolds alapjan megallapithatoan —
elvégezte vagy

e alapfoku végzettséggel rendelkezik és a 16. életévét betoltotte.

A mihelyiskoldban  kizardlag  részszakma  megszerzésére  iranyuld  felkészités  folyik,
amelyet tanmihelyben vagy munkahelyi koriilmények kozott a nappali  rendszerben, 1-
5 fés csoportokban kell megszervezni gy, hogy a részszakma  megszerzésének
id6tartama — a tanév, illetve a tanitdsi év rendjére tekintet nélkiill — legalabb 6, legfeljebb
24 hoénap kozé essen. A miihelyiskolaban értékelés és mindsités nem alkalmazhato.
A mihelyiskoldban a tanul6 a szakképzé iskolai tanulét az 4gazati  alapoktatasban
megilletd 6sztondij felére jogosult.

Leiras:
Az altalanos iskolai végzettséggel rendelkezé, vagy Dobbantd programot elvégzett fiatalok szamara
valaszthat6 képzés, mely soran 6-24 honap alatt piacképes részszakmat szerezhet a tanuld.
A képzésben havi Osztondijban részesiilnek a didkok, a szakmai gyakorlati 6rdik nagy része vallalati
partnernél, kiils6 képzdéhelyen valosul meg.
A Bajai SZC Kossuth Zsuzsanna Technikumban megszerezheto részszakmak:

— szakacssegéd

— pincérsegéd

A képzés nagy része a miihelyben zajlik, az oktatd a ,,mester”, az oktatonak a minimalis kozismereti

tantargyak miatt csak mentorszerepe van. A képzésforma esetén a kulcskompetencidk megerdsitése a
legfobb cél, a tanulok ezért projektfeladatokat végeznek, hasznalati utasitast értelmeznek vagy
anyagsziikségletet szamolnak.




Miihelyiskola:

augusztus 31-ig betolti a 16. €letévet, alapfoka végzettség (nyolc altalanos)

hagyomanyos iskolai keretek kdzott gyengén teljesit

0sztondij

kiscsoportos gyakorlati oktatas

mester utmutatasa mellett részszakma szerzés (akar 6 honap alatt)

a tanulonak szakképzésbe vald bekapcsolédashoz vagy a munkaba allasahoz sziikséges ismeretek
megszerzésére szolgald képzési forma

részszakma szerezhetd, amelyet tanmihelyben vagy munkahelyi koriilmények kozott, egy-6tfos
csoportokban, legalabb hat, legfeljebb huszonnégy honap alatt

folyamatos mentori tAmogatas

a tanul6 személyes és tarsas kompetenciainak fejlesztése

0nallo életkezdéséhez sziikséges alapismeretek atadasa

az alapfoku végzettséggel nem rendelkezd és a szakképzd iskola dobbantd programjat elvégzé vagy
alapfokt végzettséggel rendelkezo és a 16. életévét betdltott tanulok szamara

nincs szamonkérés, osztalyozas

KEPZESEINK

TECHNIKUM

Erettségi bizonyitvany és technikusi oklevél
Technikusi vizsga= emelt szintii érettségi

Egészségiigy agazat Tagozatkod: 0080
Tanulmanyi teriilet: EGESZSEGUGY AGAZATI OKTATAS

Képzés idotartama: S év
Megszerezheté szakma: 5 0913 03 04 Csecsemo- és gyermekapolo

Felvétel: a tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiligyi €s palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valo megfelelés sziikséges.

Kizarolag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzd
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont
az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybal:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biologia.

Idegennyelv-oktatas: angol, német

AZ AGAZAT: Az egészségiigy agazat 5 éves képzése, amely érettségi és technikus szintii
szakképzettség megszerzésével zarul. A csecsemd- és gyermekapold atfogd és
biztonsagos gyermekapolast nyujt a gyermekgyogyaszat legkiilonb6zdbb teriiletein. A
szakképzettséggel rendelkezd
e abeteg gyermek sziikségleteinek megfelel alap-, és szakapolasi feladatokat végez, megfigyeli
a beteg allapotat, allapotvaltozasait;
o ¢szleli asiirgds és fenyegeto eseteket, asszisztal, a fajdalmat felismeri, méri, jelzi és beavatkozik
az orvos utasitasanak megfelelden;
o 1észt vesz az egészségiigyi ellatds soran a megeldzd, gyogyitd, gondozd és rehabilitacios
folyamatokban;




felismeri és jelzi a gyermekbantalmazast, a gyermekelhanyagolast;

pszichés tamogatassal segiti a beteget és hozzatartozoit;

sajatos nevelési igényli gyermeket apol és ellatasat segiti;

tevékenységét a biztonsagos és mindségi betegellatas szempontjainak figyelembevételével, a

jogi és etikai normak betartasaval végzi;

e papir alapu és elektronikus egészségiligyi dokumentaciot vezet a jogszabalyi eldirasoknak
megfelelden;

o megfeleléen kommunikal a beteggel, a hozzatartozokkal, valamint az ellat6 team tagjaival;

e cgészségnevelést, betegedukaciot végez.

A technikum a mindségi szakmai oktatas helyszine. A megszerezheté technikusi
szakképzettség kozépvezetdi szintii ismereteket biztosit, az otéves képzés egyesiti a
gimnazium ¢és a szakmatanulas elonyeit.

o [Egészségiigyi agazati alapoktatas

e Szakiranyu technikusi oktatas

e Az egészséges életmdd, életvitel tudatositasa, sajat és masok egészsége iranti
felelosségvallalas kifejlesztése, kornyezettudatos gondolkodasmaéd kialakitasa

e A csecsemd- ¢és gyermekéapold munkdjat hivatasként az etikai normdak betartdsaval
gyakorolja, atfogd anatdémiai-, élettani-, és klinikumi ismeretekkel rendelkezik.
Eldkészit és segédkezik diagnosztikus és terapias eljarasoknal.

o Onalléan, vagy team-munkdban mindségi, holisztikus szemléletii ellatast biztosit.
Csaladcentrikus, atfogo és biztonsagos gyermekapolast nyujt a
gyermekgyogyaszat legkiilonbozoébb teriiletein. Az apolasi folyamatok alkalmazasaval
a beteg gyermek sziikségleteinek megfeleld alap-, és szakdpoldsi feladatokat végez,
megfigyeli a beteg allapotat, allapotvaltozasait. Siirgds és fenyegetd esetet észlel,
beavatkozik, asszisztdl, fajdalmat felismer, mér, jelez és beavatkozik az orvos
utasitasanak megfelelden. Részt vesz az egészségiligyi ellatds soran a megel6zo,
gyogyitd-, gondozo, és rehabilitacios folyamatokban.

o Felismeri és jelzi a gyermekbantalmazast, a gyermekelhanyagolést.

o Pszichés tamogatassal segiti a beteget €s hozzatartozoit. Sajatos nevelési igényl
gyermeket apol €s ellatasat segiti. Tevékenységét a biztonsagos és mindségi betegellatas
szempontjainak figyelembevételével, a jogi és etikai normak betartdsaval végzi. Papir
alapu és elektronikus egészségiigyi dokumentacidt vezet a jogszabdlyi eldirasoknak
megfelelden.

o Megfeleléen kommunikal a beteggel, a hozzatartozokkal, valamint az ellatd team
tagjaival.

o Egészségnevelést,
betegedukaciot végez, részt vesz a leendé munkatérsak gyakorlati oktatdsaban. Tudasat
folyamatosan bdviti szakmai képzéseken, tovabbképzéseken.



TECHNIKUM

Erettségi bizonyitvany és technikusi oklevél
Technikusi vizsga= emelt szintii érettségi

TURIZMUS-VENDEGLATAS AGAZAT 5 EV 0081 KOD

Agazati alapoktatast kovetden valaszthaté szakmak: (10. évfolyam végén, sikeres agazati
alapvizsga letétele utan)

51013 23 08 Vendégtéri szaktechnikus

51013 23 06 Szakacs szaktechnikus

5101523 07 Turisztikai technikus Szakmairany valaszthato: Idegenvezetd / Turisztikai szervezo

Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdo megfelelés sziikséges.

Kizarolag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképz6 iskolai
képzéseinkre jelentkezd tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont az alabbiakbol
all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol: magyar nyelv, magyar
irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, bioldgia. Nem javasolt matematikabol felmentett
tanulok szamara a turizmus-vendéglatas agazat.

Idegennyelv-oktatas: angol, német
A technikum a mindségi szakmai oktatas helyszine. A megszerezhet6 technikusi
szakképzettség kozépvezetoi szintii ismereteket biztosit, az o0téves képzés egyesiti a
gimnazium és a szakmatanulas elonyeit.
Mit kinalunk?

o Turizmus-vendéglatas agazati alapoktatas

o Gazdasagi gondolkodasmod kialakitasa

e Szakmai miiveltség megalapozasa

e Szakiranyu technikusi oktatas
10. évfolyam utan szakmavalasztas:

VENDEGTERI SZAKTECHNIKUS

Informatika a vendéglatasban
Rendezvényszervezés
Vendégtéri ismeretek
Felszolgal6 szakmai ismeretek
Ertékesitési ismeretek

Etel-, italismeret

Vendéglato vallalkozasok miikodtetése
Uzleti menedzsment
Villalkozési ismeretek
Marketing és protokoll
Osszefiiggd nyari gyakorlat
KACS SZAKTECHNIKUS
Informatika a vendéglatasban
Elelmiszerismeret

Konyhai berendezések, gépek ismerete, kezelése, programozésa
Etelkészités

Etelek talalasa

Nemzetkdzi ételismeret

Uzleti menedzsment
Vallalkozési ismeretek
Marketing és protokoll
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v Konyhavezetési ismeretek, élelmezésvezetdi ismeretek
v Osszefiiggd nyari gyakorlat
TURISZTIKAI TECHNIKUS

Turisztikai szervezo szakmairany

v’ Beszerzés és értékesités (utazasszervezés, szallaskozvetités, Magyarorszag
vilagorokségi helyszinei ...)
Uzleti kalkulaci6 és koltséggazdalkodas
Fogyaszt6i magatartas
Reklam és vasarlasosztonzés, tigyfélkapcsolatok
Uzleti menedzsment a turizmusban
Turizmusmarketing és protokoll
Orszéagismeret magyar nyelven (kulturalis turizmus, egészségturizmus, bor- és
gasztrondmia)
v Osszefiiggd nyari gyakorlat
Idegenvezet6 szakmairany

ANANE N NN

v’ Beszerzés és értékesités (utazasszervezés, szallaskozvetités, Magyarorszag
vilagorokségi helyszinei ...)

Uzleti kalkulacio és koltséggazdalkodas

Fogyaszt6i magatartés

Reklam és vasarlasosztonzés, tigyfélkapcsolatok

Idegenvezetés

Turizmusmarketing és protokoll

Orszagismeret idegen nyelven (kulturélis turizmus, egészségturizmus, bor- és
gasztronomia)

v’ Osszefiiggd nyari gyakorlat
Gyakorlatorientdlt oktatds a szakmai képzéseknek megfelelGen:
Vendéglaté szaktechnikus:
o Felszolgdlds, értékesités, terités, éttermi kindlat tervezése,
rendezvényszervezés, marketing
Szakdcs szaktechnikus:
. éTelkésziTés, kiilonleges technoldgidk, specidlis ételek (mentes, kimélg),
meniik (heti, alkalmi...) 6sszedllitdsa, rendezvényekkel kapcsolatos teenddk
Turisztikai technikus:
e A szdlloddk lizleti vildga, a szdlldshelyek tipusai, vendégfogadds és
rendezvények protokollja, idegenvezetdi adminisztrdcid...
e Az orszdg turisztikai termékkindlata és turisztikai fejlesztési
lehetéségei.
e Marketingtervezés, turisztikai marketingeszkozok, arculatépités
e Turisztikai szolgdltatdsok értékesitési kovetelményei
Szakmai és nydri gyakorlat a képzések szerint (vendégldté egységek, utazdsi
iroddk, turisztikai szolgdltatdk, szdlloddk, szdllashelyek

AN N NN

A szakmatanulast pénzbeli juttatasokkal is dsztonzik

A szakképzésben tanulok tanulmanyaik idején kiilonféle pénzbeli juttatdsokat kaphatnak
megfeleld tanulmanyi eredmény esetén, de egyszerre csak egyféle juttatasra jogosultak:

o az iskolai tanulmanyok és esetleges iskolai tanmiihelyi gyakorlat idején észtondijat,
amelynek mértéke a tanulmanyi eredménytdl fiigg,
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e a dudlis képzésben pedig szakképzési munkaszerzddés keretében a gyakorlati képzést
végz0 vallalat, véllalkozas munkabért €s tovabbi egyéb juttatasokat biztosit szamukra,

e avégzdsok tanulmanyaik sikeres befejezése esetén, ha befejezik a képzést és szakmat
szereznek, egyszeri palyakezdési juttatast is kaphatnak.

SZAKKEPZO ISKOLA 3 EV
TURIZMUS-VENDEGLATAS AGAZAT Tagozatkéd: 0082

Agazati alapoktatast kovetéen valaszthatéo szakmak: (9. évfolyam végén,
sikeres agazati alapvizsga letétele utan)

PINCER-VENDEGTERI SZAKEMBER
A szakma megnevezése: Pincér-vendégtéri szakember
A szakma azonosit6 szama: 4 1013 23 04
A képzés idbtartama: 3 év
v' 9. évfolyam: turizmus-vendéglatas agazati alapoktatas
v’ A 10. és 11. évfolyam: szakirdnyu oktatas, tanuldk lehet8ség szerint dualis szakmai
oktatds formajaban, vallalatoknal, vallalkozoknal, valés munkakdrnyezetben tudjak
elsajatitani a szakmai ismereteket.
v' A dualis képzésben résztvevé tanulokkal a munkaltatd szakképzési munkaszerzédést
kot, amely alapjan a tanulé munkabérre jogosult.
v Az 6sszefiiggd nyari szakmai gyakorlat id6tartama: a 10. évfolyamot kovetéen 175 dra

Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdo megfelelés sziikséges.

Kizarolag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzd
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanulokat. A hozott pontok alapjan elérhet6 maximalis 60 pont
az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. f€lévi bizonyitvanybol:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biol6gia. Nem javasolt
matematikabodl felmentett tanulok szdmadra a turizmus-vendéglatas dgazat.

Kiemelten oktatjuk:

Vendégtéri ismeretek, felszolgalasi ismeretek

Etel-, italismeret

Etel és ital érzékenységek, allergiak

Ertékesitési ismeretek

Etlap és itallap szerkesztésének marketing szempontjai
Gazdalkodasi ismeretek

Rendezvényszervezési ismeretek

AN N NN N NN

A gyakorlatra is épitiink: Teritési, felszolgalasi, értékesitési gyakorlat (pl. kiilonbozd
felszolgalasi modok, kiilonleges éttermi munka, étlapszerkesztés, étrend Gsszeallitas,
rendezvényszervezes).

Didkjainknak lehetdsége van az intézmény tanéttermében, pincérkabinetében, valamint
vendéglato  egységekben a legmagasabb szinti szakmai tudas elsajatitaséra.
Tanuloink rendszeresen részt vesznek a kiilonb6zd varosi rendezvények lebonyolitasdnak
segitésében, mely kivald gyakorlati tapasztalatot jelent szdmukra.

A szakma megszerzésével a kovetkezo tevékenységek elvégzésére lesz képes:
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= az lizemeltetéssel kapcsolatos teenddket elvégezni

= az arukészlet alakulasat figyelemmel kisérni, részt venni az aru atvételében,
eldirasoknak megfelel tarolasdban ¢s dokumentéalasaban

= munkateriiletét és a vendégteret nyitasra elokésziteni

= felszolgélni, fogadni, letiltetetni a vendéget, ismertetni a valasztékot, ételeket és italokat
ajanlani, a rendelést felvenni

= afelszolgélashoz sziikséges eszkozoket elokésziteni, a vendégek altal valasztott ételeket
¢s italokat szakszertien felszolgalni

= megszervezni a sajat munkajat, a felszolgalandoé étel és ital mindségét, mennyiségét és
homérsékletét figyelemmel kisérni

= szamlakat késziteni

= atvenni a fogyasztés ellenértékét, pénztargépet kezelni, zaras utan a vendégek tavozasat
ellendrizni, elszamolast késziteni

= idegen nyelven rendelést felvenni

A szakmatanulast pénzbeli juttatasokkal is 6sztonzik

A szakképzésben tanulok tanulmanyaik idején kiilonféle pénzbeli juttatdsokat kaphatnak
megfeleld tanulmanyi eredmény esetén, de egyszerre csak egyféle juttatiasra jogosultak:

o az iskolai tanulmanyok és esetleges iskolai tanmiihelyi gyakorlat idején 6sztondijat,
amelynek mértéke a tanulmanyi eredménytdl fiigg,

e adualis képzésben pedig szakképzési munkaszerz6dés keretében a gyakorlati képzést
végz0 vallalat, vallalkozds munkabért és tovabbi egyéb juttatasokat biztosit
szamukra,

e avégzdsok tanulmanyaik sikeres befejezése esetén, ha befejezik a képzést és szakmat
szereznek, egyszeri palyakezdési juttatast is kaphatnak.

SZAKACS

A szakma megnevezése: Szakacs
A szakma azonosito szama: 4 1013 23 05
A képzés idbtartama: 3 év
v 9. évfolyam: turizmus-vendéglatas dgazati alapoktatas
v A 10. és 11. évfolyam: szakiranyu oktatas, tanulok lehetéség szerint dualis szakmai
oktatds formajaban, vallalatoknal, vallalkozoknal, valés munkakdrnyezetben tudjak
elsajatitani a szakmai ismereteket.
v A dualis képzésben résztvevé tanulokkal a munkaltatd szakképzési munkaszerzédést
kot, amely alapjan a tanuld munkabérre jogosult.
v Az 6sszefiiggd nyari szakmai gyakorlat idétartama: a 10. évfolyamot kovetden 175 ora
Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdo megfelelés sziikséges.

Kizérélag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzo
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont
az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, bioldgia. Nem javasolt
matematikabodl felmentett tanuldk szdmadra a turizmus-vendéglatas dgazat.

Kiemelten oktatjuk:
v’ El6készités és élelmiszerfeldolgozas
v Konyhai berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa
v Etelkészités-technologiai ismeretek



v’ Etelek talalasa
v' Nemzetkozi ételismeret
v Gazdalkodasi ismeretek
A gyaKorlatra is épitiink: Etelkészitési ismeretek, az ételkészités sajatos teriiletei (pl.
hidegkonyhai készitmények, hazai és nemzetkdzi konyha jellegzetes ételei, hagyomanyos
éttrend ¢és alkalmi meniisor Osszeallitasa, kiilonleges ¢és 1) konyhatechnologiak).
Didkjainknak lehetésége van az intézmény tanéttermében, tankonyhdjaban, valamint
vendéglatd  egységekben a legmagasabb szinti szakmai tudds elsajatitasara.
Tanuldink rendszeresen részt vesznek a kiilonb6zdé varosi rendezvények lebonyolitdsanak
segitésében, mely kivalod gyakorlati tapasztalatot jelent szamukra.
A szakképesités megszerzésével a kovetkezo tevékenységek elvégzésére lesz képes:
= ¢étlapot, meniit, napi ajanlatot, étrendet 0sszeallitani
= az ételekhez a nyersanyagok fajtajat, mennyiségét meghatarozni
= felmérni a meglévo készletek mennyiségét
= rendelést 0sszeallitani, arut rendelni, atvenni
= elokésziteni a munkateriiletet, gépeket, berendezéseket, eszkdzoket
= nyersanyagokat elokésziteni
= kiilonféle ételeket késziteni
= az elkészitett ételeket melegen tartani, talalni, disziteni
= kiilonleges ételkészitési technikakat alkalmazni
= asegédszemélyzet munkajat 6sszehangolni, iranyitani
= nagykonyhai berendezéseket lizemeltetni
= technoldgiai miiveletek idegen nyelvii leirdsait megérteni, felhasznalni
A szakmatanulast pénzbeli juttatasokkal is dsztonzik
A szakképzésben tanuldk tanulmanyaik idején kiilonféle pénzbeli juttatdsokat kaphatnak
megfeleld tanulmanyi eredmény esetén, de egyszerre csak egyféle juttatasra jogosultak:
e az iskolai tanulmanyok ¢és esetleges iskolai tanmiihelyi gyakorlat idején 6sztondijat,
amelynek mértéke a tanulmanyi eredménytdl fiigg,
e adudlis képzésben pedig szakképzési munkaszerzddés keretében a gyakorlati képzést
végz0 vallalat, vallalkozas munkabért €s tovabbi egyéb juttatasokat biztosit szamukra,
e aveégzdsok tanulmanyaik sikeres befejezése esetén, ha befejezik a képzést és szakmat
szereznek, egyszeri palyakezdési juttatast is kaphatnak.

ALAPAPOLASI MUNKATARS

A szakma megnevezése: Alapapolasi munkatars
A szakma azonosito szama: 4 0913 03 12
A képzés idbtartama: 3 év
v 9. évfolyam: egészségiigy agazati alapoktatas
v A 10. és 11. évfolyam: szakiranyu oktatas, tanulok lehetéség szerint dualis szakmai
oktatds formajaban, valdés munkakdrnyezetben tudjdk elsajatitani a szakmai
ismereteket.
v A dualis képzésben résztvevé tanulokkal a munkaltatd szakképzési munkaszerzédést
kot, amely alapjan a tanulé munkabérre jogosult.
v Az 6sszefiiggd nyari szakmai gyakorlat idétartama: a 10. évfolyamot kovetden 140 ora
Felvétel: A tanulmanyi eredmények alapjan, felvételi nincs, egészségiigyi és palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valo megfelelés sziikséges.

Kizardlag a tanulmanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi, szakképzd
iskolai képzéseinkre jelentkezd tanuldkat. A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont
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az alabbiakbol all 6ssze: — figyelembe vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol:
magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biologia.

Kiemelten oktatjuk:
v Alapapolas, gondozas
v Munkavallal6i ismeretek
v Egészségiigyi alapozo ismeretek (Emberi test felépitése, ElsGsegélynyujtasi
alapismeretek, Kommunikacid, Egészségligyi etikai és betegjogi alapismeretek,
Egészségligyi informatika, terminologia)
v Tanulasmoddszertan.
v Tarsadalomtudomanyi ismeretek (Pszichologia. Szociologia.)
v Egészségfejlesztés
A gyakorlatra is épitiink:
Az agazati alapoz6 ismeretek tartalmazza mindazon ismereteket, melyek elengedhetetlenek egy
egészségligyi ellatd intézményben torténd képzett segédapoloi munkakor betdltéséhez. A tananyag
elsajatitasaval a tanuldk képessé valnak megérteni a betegellatas alap pilléreit, etikusan
empatikusan és a betegjogok, munkavédelmi alapok betartasaval végezni kompetencia szintii
beavatkozasaikat, megismerik az emberi test felépitését, a korhazi aszepszist, az alapvetd apolasi-
gondozasi beavatkozasokat, és azok kivitelezését, illetve gyakoroljak ezeket demonstracios termi
szimulécios ¢€s klinikai kornyezetben.
Munkahelyi koriilmények kozott gyakorlatot szerez az alapapolasi feladatok végzésében: a beteg
apolasi sziikségleteinek megfeleld alapapolds, agyazasok, agynemiicsere, mozgas-, higiénés-,
taplalkozasi-, TUritési sziikségletek kielégitésének segitése, korterem rendbe tétele,
betegmegfigyelés, kompetenciaszinti  betegipolasi eljarasok  kivitelezése, asszisztalas
diagnosztikai eljarasoknal.
Tanuldink rendszeresen részt vesznek a kiilonb6zdé vérosi rendezvények lebonyolitdsanak
segitésében, mely kivald gyakorlati tapasztalatot jelent szamukra.
A szakképesités megszerzésével a kovetkezo tevékenységek elvégzésére lesz képes:
® abiztonsagos és mindségi betegellatas szempontjainak figyelembevételével, az etikai
¢€s a jogi normak betartasaval részt vesz az egészségligyi ellatds megel6z0, gyogyitod,
gondozo6 és rehabilitacios folyamataiban;
= abeteg sziikségleteinek megfeleld, egyénre szabott apolési terv alapjan részt vesz az
apolasi folyamat megvalositasaban,;
= felismeri a megvaltozott fiziologiai sziikségletekkel jaro allapotokat, sziikség esetén
elsdsegélyt nyujt;
= betegagy melletti vizsgéalatokat végez, el0készit diagnosztikus és terapias
eljarasokhoz, lebonyolitasuknal segédkezik;
= megfelelden kommunikal a beteggel, a hozzatartozokkal, valamint az ellato team
tagjaival;
= papir alapu és elektronikus egészségligyi dokumentéciot vezet a jogszabalyi
eléirasoknak megfelelden;
= pszichés tAmogatast nyujt a betegnek és csaladjanak.

A szakmatanulast pénzbeli juttatasokkal is 6sztonzik
A szakképzésben tanulok tanulmanyaik idején kiilonféle pénzbeli juttatdsokat kaphatnak
megfeleld tanulmanyi eredmény esetén, de egyszerre csak egyféle juttatasra jogosultak:
o az iskolai tanulményok és esetleges iskolai tanmiihelyi gyakorlat idején észtondijat,
amelynek mértéke a tanulméanyi eredménytdl fiigg,
e a dudlis képzésben pedig szakképzési munkaszerzddés keretében a gyakorlati képzést
végzd vallalat, véallalkozas munkabért és tovabbi egyéb juttatasokat biztosit szamukra,
e avégzdsok tanulmanyaik sikeres befejezése esetén, ha befejezik a képzést és szakmat
szereznek, egyszeri palyakezdési juttatast is kaphatnak.
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BAJAI SZAKKEPZESI CENTRUM

9 KOSSUTH ZSUZSANNA TECHNIKUM ~ 02°Y7,
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Lﬁ@ I&g ?300 Kalocsa, Tomori Pal utca 10. Tel: (78) 461-185 ?r
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FELVETELI ELVEK

I. A TECHNIKUMI KEPZES - 5 EV

A 9. évfolyamara belépés feltételei: 8 osztaly sikeres elvégzése.

Kizardlag a tanulményi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a technikumi
képzéseinkre jelentkezd tanulokat.

A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont az alabbiakbol all dssze: — figyelembe
vett tantargyak a 7. év végi és a 8. félévi bizonyitvanybol.

» EGESZSEGUGY AGAZATRA JELENTKEZOKNEL (5 év) Tanulmanyi teriilet
kédja: 0080 kod
— magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, térténelem, idegen nyelv, biologia
— egyéb feltétel: egészségiigyi és palyaalkalmassagi kovetelményeknek valo
megfelelés sziikséges
— valaszthat6 idegen nyelv: angol/német
» TURIZMUS — VENDEGLATAS AGAZATRA JELENTKEZOKNEL (5 év)
Tanulmanyi teriilet kodja: 0081 kod
51013 23 08 Vendégtéri szaktechnikus
51013 23 06 Szakacs szaktechnikus
51015 23 07 Turisztikai technikus - Szakmairany valaszthato:  Idegenvezetd/
Turisztikai szervezo
— magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, térténelem, idegen nyelv, biologia
— egyéb feltétel: egészségligyli ¢€s palyaalkalmassagi kovetelményeknek valod
megfelelés sziikséges
— valaszthat6 idegen nyelv: angol/német
Nem javasolt matematikabol, idegen nyelvbil felmentett tanulok szamara. A jelentkezési
lapon meg kell jelolni, hogy a tanulo milyen idegen nyelvet kivan tanulni, illetve
amennyiben SNI, BTMN tanulo, kérjiik a szakértdi vélemény csatolasat is.

I1. SZAKKEPZO ISKOLAI KEPZES 3 EV
A 9. évfolyamara belépés feltételei: 8 osztaly sikeres elvégzése, palyaalkalmassagi,
egészseégligyl kovetelményeknek valo megfelelés sziikséges.
Kizardlag a tanulméanyi eredmény figyelembe vételével vessziik fel a szakképzd iskolai
képzéseinkre jelentkezd tanulokat.
A hozott pontok alapjan elérheté maximalis 60 pont az alabbiakbdl all 6ssze: — figyelembe
vett tantargyak a 7. v végi €s a 8. félévi bizonyitvanybol:
— magyar nyelv, magyar irodalom, matematika, torténelem, idegen nyelv, biologia
— valaszthat6 idegen nyelv: angol/német
Turizmus—vendéglatas agazati oktatas Tanulmanyi teriiletek kodja: 0082
41013 23 04 Pincér-vendégtéri szakember
4101323 05 Szakacs
Nem javasolt matematikabol, idegen nyelvbol felmentett tanulok szamara. A jelentkezési
lapon meg kell jelolni, hogy a tanulo milyen idegen nyelvet kivan tanulni, illetve
amennyiben SNI, BTMN tanulo, kérjiik a szakértoi vélemény csatolasat is.
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— egyéb feltétel: egészségiigyi ¢és palyaalkalmassagi kovetelményeknek valod
megfelelés sziikséges
— valaszthato idegen nyelv: angol/német

Egészségiigy agazati oktatas Tanulmanyi teriiletek kodja: 0085

AN N N N N VR NN

4 0913 03 12 Alapapolasi munkatars
— egyéb feltétel: egészségligyi ¢€s palyaalkalmassagi kovetelményeknek valod
megfelelés sziikséges
— valaszthato idegen nyelv: angol/német

Honlap: www.kossuth-kalocsa.hu
https://www.facebook.com/kossuthzsuzsakalocsa/
E-mail: info@kossuth-kalocsa.hu
OM azonosito: 203028/012
Képzéseinkrol részleteket honlapunkon talal!

A jovod zdloga a piacképes szakma! Gyere a Kossuthbal

MIERT VALASZD A KOSSUTHOT?

Nincs felvételi vizsgal

Frekventdlt, belvdrosi helyszin, konnyen megkaozelithetd!

Didkcentrikus Iégkor!

Csalddias kornyezet, segité, tdmogatd, tirelmes oktatoi kar!

Ingyenes korrepetdldsi, felzdrkéztatdsi lehetdség!

Szakmai versenyek, rendezvények, tréningek, utazdsok, kidllitdsok!

Ingyenes szakmaszerzési lehetdség!

Piacképes szakmai ismeret!

Osztondij!

ére‘r‘rségi, szakmai vizsga felkészités a felsdoktatdsi tovdbbtanulds érdekében!

SSU
O 7
| < Q0 ¢
2 :
S, G .
Vinepzes 74 L Dcﬁ?‘
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